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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ACIL DURUM: isyerinin tamaminda veya bir kisminda meydana gelebilecek yangin,
patlama, tehlikeli kimyasal maddelerden kaynaklanan yayilim, dogal afet gibi acil miidahale,
miicadele, ilkyardim veya tahliye gerektiren olaylari,

AMBALAJLAMA/AMBALAJ: Gidanin bir kaba dogrudan temas edecek bigimde
yerlestirilmesini veya kabin kendisini,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, ¢evreye atilan veya birakilan herhangi bir
maddeyi,

CIP (CLEANING IN PLACE): Hatlarin ve tanklarin temizliginde kullanilan otomatik yikama,
durulama sistemini,

DEKANTOR: Hamurun yiiksek devirlerde haznede sikistirilarak, santrifiij kuvvet etkisiyle
pirina, su ve zeytinyagini birbirinden 6zgiil agirliklarina bagli olarak ayristiran sistemi,

DEZENFEKSIYON: Korunmaya calisan iiriine bulasabilecek patojen mikroorganizmalarin
yok edilmesi iglemini,

ETIKETLEME: Gida ile birlikte sunulan veya giday1 tanitan ambalaj, paket, dokiiman,
bildirim, etiket gibi materyallerin lizerinde yer alan gida ile ilgili her tiirlii yazi, bilgi, ticari
marka, marka adi, resimli unsur veya isaretleri,

GIDA GUVENILIRLIGIi: Gidalarm, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel, kimyasal ve alerjenik etkenleri Onleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi,
depolanmast ve son tiiketiciye sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiind,

GIDA HIJYENI: Tehlikenin kontrol altina alinmasi ve gidalarin kullanim amaci dikkate
aliarak, insan tiiketimine uygunlugunun saglanmasi i¢in gerekli her tiirlii onlem ve kosullari,

HAM ZEYTINYAGI/RAFINAJLIK: Serbest yag asitligi oleik asit cinsinden her 100 gramda
2,0 gramdan fazla olan veya duyusal ve karakteristik 6zellikleri bakimindan dogrudan tiiketime
uygun olmayan, rafinasyon veya teknik amaclh kullanima uygun yaglari,

HAMUR: Zeytinin, pargalanip, yogrulmasi ile meydana gelen kivamli yapiyi,

HIJYEN: Sagliga zarar verecek sartlardan korunmak icin yapilacak uygulamalar ve alman
temizlik onlemlerinin timiind,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslek Siniflama Sistemini,

ISG: Is Sagh: ve Giivenligini,
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KARASU: Zeytinden zeytinyagi elde edilmesi asamasinda, zeytin meyvesinin i¢inden ¢ikan
0z suyu,

KiSISEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitiilen isten kaynaklanan, saglik
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karst koruyan, calisan tarafindan giyilen,
takilan veya korunma amaciyla tutulan, bu amaca uygun olarak tasarimi yapilmig tiim alet,
arag, gerec ve cihazlari,

KIiSISEL HIJYEN: Birey olarak, kendisinin ve baskasmin sagligma zarar verebilecek
sartlardan ve uygulamalardan korunmak i¢in alinan énlemleri,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: Uriiniin giivenli olabilmesi i¢in bir tehlikenin (veya
olast nedenlerinin Onlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir seviyelere
indirilebilmesi i¢in kontrol dnlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu siire¢ asamasi, nokta
veya talimati,

MALAKSOR: Zeytin hamurundan kati ve sivi fazlarin ayrilmast icin hamurun
hazirlanmasinda kullanilan hamur yogurma sistemleri,

NATUREL ZEYTINYAGI: Zeytin agact meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige neden
olmayacak bir 1s1l ortamda, sadece yikama, dekantasyon, santrifiij ve filtrasyon islemleri gibi
mekanik veya fiziksel islemler uygulanarak elde edilen; kendi kategorisindeki iirlinlerin fiziksel,
kimyasal ve duyusal 6zelliklerini tagiyan yaglari,

NATUREL BiRINCI ZEYTINYAGI: Dogrudan tiiketime uygun, serbest yag asitligi oleik
asit cinsinden her 100 gramda 2,0 gramdan fazla olmayan yaglari,

NATUREL SIZMA ZEYTINYAGI: Dogrudan tikketime uygun, serbest yag asitligi oleik asit
cinsinden her 100 gramda 0,8 gramdan fazla olmayan yaglari,

PIRINA: Zeytinden zeytinyag: elde edildikten sonra kalan posayz,

RAMAK KALA OLAY: Isyerinde meydana gelen; ¢alisan, isyeri ya da is ekipmanini zarara
ugratma potansiyeli oldugu halde zarara ugratmayan olayz,

RECETE: Uriin icinde bulunmasi gereken hammadde ve malzemelerin isimlerini,
miktarlarin1 ve ilave edilme sartlarini anlatan ve her tirline 6zel tasarlanan standardini,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da baska zararli sonu¢ meydana gelme
ihtimalini,

RiISK DEGERLENDIRMESI: isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden
kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kararlastirilmasi amaciyla yapilmasi gerekli ¢aligmalarini,
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SANITASYON: Halk sagligmi korumak amaci ile yiizeylerden gida kalintilar,
mikroorganizmalar, yabanci maddeler ve temizlik maddeleri kalintilar1 gibi kirlerin
uzaklastirilmasi i¢in alinan énlemlerin timiinii,

SANTRIFUJ: Dekantor sistemlerinden gelen ve iginde yag ve karasu igeren
stvilari birbirinden ayiran sistemleri,

SERBEST YAG ASIDI: Trigliseritlerin hidrolitik/enzimatik parcalanmasiyla agiga cikan
genel olarak oleik asit cinsinden yiizdesel olarak ifade edilen bozunma tiriinlerini,

STERILIZASYON: Herhangi bir cismin veya maddenin, birlikte bulundugu tiim
mikroorganizmalarin her tiirli canli formundan temizlenmesi amaciyla uygulanan fiziksel
veya kimyasal islemi,

TADIM: Zeytinyaginin duyusal 6zelliklerini bilhassa koklama, tatma, dokunma (agiz i¢inde
biraktig1 etki) ve bunlarin genel uyumu gibi tim o6zelliklerini algilamay1 ve karar vermeyi
iceren islemi,

TANK: Uretim siiresince s1vi formdaki veya sivi iginde bulunan iiriinlerin belirli siirelerde
muhafaza edildigi ekipmant,

TEHLIKE: Isyerinde var olan ya da disaridan gelebilecek, calisan1 veya isyerini
etkileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,

VARYETE: En az bir morfolojik 6zellik bakimindan tiirden ayrilan, tiiriin yayilis alani
icerisinde kii¢iik veya biiyiik gruplar halinde bulunan toplulugu,

YABANCI MADDE: Uriiniin kabuliinde veya iiretiminde veya ambalajlanmasinda
bulunmasina izin verilen maddeler disindaki gozle gortilebilir her tiirlii maddeyi,

YIKAMA: Uriiniin fiziksel ve kimyasal bulasanlardan arindirilmasi igin yikama
makinelerinde pliskiirtme ve ¢alkalama iglemlerinden gecirilerek temizlenmesini,

ZEYTINYAGI: Sadece zeytin agaci, Olea europaea L. meyvelerinden elde edilen yaglari

ifade eder.
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1. GIRIS

Zeytinyagr Uretim Operatorii (Seviye 4) Ulusal Meslek Standardi 5544 sayili Mesleki
Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile anilan Kanun uyarinca ¢ikartilan 19/10/2015 tarihli ve
29507 sayili Resmi Gazete’ de yayimlanan Ulusal Meslek Standartlarinin ve Ulusal
Yeterliliklerin Hazirlanmas1 Hakkinda Yonetmelik ve 27/11/2007 tarihli ve 26713 sayili
Resmi Gazete’ de yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu Sektér Komitelerinin Kurulus,
Gorev, Calisma Usul ve Esaslari1 Hakkinda Yonetmelik hiikiimlerine gore MYK’nin
gorevlendirdigi Ege Orman Vakfi (EOV) tarafindan hazirlanmis, sektérdeki ilgili kurum ve
kuruluslarin goriisleri alinarak degerlendirilmis, MYK Gida Sektor Komitesi tarafindan
incelendikten sonra MYK Yd6netim Kurulunca onaylanmaistir.
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2. MESLEK TANITIMI

2.1. Meslek Tanimi

Zeytinyag1 Uretim Operatorii (Seviye 4), ISG ve cevreye iliskin onlemler ile kalite, verimlilik
ve gida giivenilirligi ile ilgili gereklilikleri uygulayarak; is organizasyonunu, iiretim Oncesi
ekipman ve hammadde hazirliklarini, zeytin meyvesinden fiziksel ve mekanik islemler sonrasi
zeytinyagi eldesini, paketleme, ambalajlama ve etiketlemesini yapan, kullandigi makine ve
ekipmanin periyodik bakimlarinin yapilmasini saglayan ve mesleki gelisim faaliyetlerine
katilan nitelikli kisidir.

2.2. Meslegin Uluslararasi Simiflandirma Sistemlerindeki Yeri

ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili iiriinlerin makine operatdrleri)

2.3. Saghk, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

2872 sayil1 Cevre Kanunu ve ylirtirliikkteki alt mevzuati.

4857 sayili Is Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuati.

5510 say1l1 Sosyal Sigortalar ve Genel Saglik Sigortas1 Kanunu ve yiirtirliikteki alt mevzuati.
6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu ve yiiriirliikteki alt mevzuat.

*Ayrica, is sagligi ve giivenligi ve ¢evre ile ilgili yiiriirliikkteki mevzuata uyulmasi ve konu ile
ilgili risk analizi yapilmasi esastir.

2.4. Meslek ile Tlgili Diger Mevzuat

1593 sayili Umumi Hifzissithha Kanunu.

5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu.

17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’ de yayimlanan Insani Tiiketim Amagh Sular
Hakkinda Yo6netmelik.

07/8/2010 tarihli ve 27665 sayili Resmi Gazete’ de yaymmlanan Tirk Gida Kodeksi
Zeytinya81 ve Prina Yagi Tebligi (Teblig No:2010/35)

17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Y6netmeligi.
29/12/2011 tarihli ve 28157 tiglincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi.

29/12/2011 tarihli ve 28157 {iglincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligi.

29/12/2011 tarihli ve 28157 tgiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi.

5/7/2013 tarihli ve 28698 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hijyen Egitimi Y6netmeligi.
23/8/2014 tarihli ve 29097 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Sofralik
Zeytin Tebligi. (Teblig No:2014/33)

*Ayrica, meslek ile ilgili yiirtirliikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata
uyulmasi esastir.
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2.5. Calisma Ortami ve Kosullar:

Zeytinyag1 Uretim Operatorii (Seviye 4) gida sektoriinde, zeytin meyvesinden zeytinyag iiretimi
yapan igletmelerde hijyen ve gida giivenilirligi sartlarinin saglandigi kapali, giiriiltiilii ve kokulu
ortamlarda, genellikle ayakta calisir. Is siirecinde, vardiyali ve esnek siireli ¢alisma soz
konusudur. Meslegin icras1 esnasinda is saglig1 ve glivenligi dnlemlerinin alinmasini gerektiren
is kazas1 ve meslek hastaligi riskleri bulunmaktadir. Calisma ortaminda giiriiltii, hammadde ve
benzeri malzemelerden kaynakli toz ve alerjen maddeler bulunabilir. Meslege yonelik olarak
ortaya cikabilecek risklerle kaynaginda miicadele edilir ve gerekli is saghgi ve giivenligi
tedbirlerine uyularak bu riskler bertaraf edilebilir. Risklerin tamamen ortadan kaldirilamadigi
durumlarda igveren tarafindan saglanan uygun kisisel koruyucu donanimi kullanarak calisir.

2.6. Meslege iliskin Diger Gereklilikler

Zeytinyag1 Uretim Operatorii (Seviye 4) meslegini icra eden kisinin yasal ve zorunlu saglik
muayenesinin yapilmis ve hijyen belgesi almis olmas1 gerekmektedir.
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3.1. Gorevler, islemler ve Basarim Olgiitleri

16UMS0556-4/05.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler Islemler Basarim Olciitleri
Kod Adi Kod [Ad1 Kod Aciklama
A1l Isverenin talimatlar1 dogrultusunda, ISG ile ilgili onlemleri gdz Oniinde
- bulundurarak, kendisini ve ¢evresindekileri riske atmayacak sekilde c¢alisir.
A12 Isyerindeki makine, arag, gere¢ ve diger iiretim araclarim ve bunlarin giivenlik
- donanimlarint saglik ve giivenlik isaretlerine ve talimatlara uygun sekilde kullanir
A13 Caligma ortaminda is siireclerine gore kendisine saglanan KKD’leri talimatlarina
. ) o uygun olarak kullanir.
Al ISG talimatlarint uygulamak . . . - oy - .
Kendisini ve gevresini etkileyecegini gézlemledigi tehlike, risk ve yasanan ramak
Al4 han o
kala olaylar1 yazili ve/veya sozli olarak ilgili birim ile paylagir.
A15 Risk degerlendirmesi ¢aligmalarinda gozlem ve goriislerini risk degerlendirmesi
o ekibine iletir.
Is saglig1 ve giivenligi A.1l.6 Is siirecindeki kimyasallari, giivenlik prosediirlerine uygun olarak kullanir.
A ile ¢evre giivenligi - — — - —
dnlemlerini uygulamak A21 Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan dnleyici ve simirlandirict
Acil durum talimatlarini B tedbirlere uyar.
A2 uygulamak
A22 Isyerinde saglik ve giivenlik ile ilgili karsilagtig1 acil durumlart ilgili kisilere iletir.
A31 Ortama bulagsma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karsi
e talimatlara uygun 6nlem alir.
A3 Is siireclerinde ortaya ¢ikan atiklari tiiriine gore tasnif ederek ilgili atik sahasma
o e gonderilmesini saglar.
A3 Atik takibi yapmak — - - — - -
Urlin hammaddesi ve kimyasallarin dokiilmesi durumunda kimyasal atiklara
A33 . N . .
talimatlar dogrultusunda gereken onlemleri uygular.
A34 Tehlikeli ve/veya kimyasal atiklari, ilgili 6nlemleri alarak atik ile ilgili birime

teslim eder.
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
B.1.1 | Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili is emrini alir.
Teslim aldig1 vardiyanin 6ncesi ile ilgili (devam eden-tamamlanan is, makine ve
B.1.2 ekipmanin durumu, ¢alisma ortaminin durumu, tiretimle ilgili kritik durumlar,
B.1 Vardiya degisimi yapmak ISG ile ilgili konular gibi hususlarda) yazili ve/veya sézlii bilgi alir.
Teslim ettigi vardiya ile ilgili (devam eden-tamamlanan i, makine ve ekipmanin
B.1.3 durumu, ¢alisma ortaminin durumu, iiretimle ilgili kritik durumlar, ISG ile ilgili
o konular gibi hususlarda) teslim edecegi vardiyadaki ilgiliye yazili ve/veya sozli
bilgilendirme yapar.
B I5 organizasyonu yapmak B.2.1 Uretim plan1 ve alinan is emrine gére yapilacak isler icin is dnceliklerini belirler.
B.2 [s planlamas1 yapmak B.2.2 Uretim plan1 ve alinan is emrine gére is boliimii yapar.
B.23 Uretim plam1 ve alman is emrine gore birlikte calisilacak birimler ile iletisime
o gecerek koordinasyonu saglar.
B3.1 Uretim siirecinde kullamilan (takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu,
. o kine forml izlik takip fi i forml .
B3 i siireclerinin Kayitlarint tutmak makine formlari, temizlik takip formu ve benzeri) rapor ve formlari tutar
B.3.2 Tuttugu rapor ve formlari ilgili birime teslim eder.
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Aciklama
c11 Uretim siireglerinde; kisisel hijyen onlemlerini (kisisel bakim, el yikama, zel is
o giyimi, parfiim ve taki kullanmama, acik yara ile calismama ve benzeri) alir.
C.1.2 | Personel hijyeni talimatlarini uygular.
C13 Saglik sorunlarini is yeri saglik gorevlilerine ileterek, saglik gorevlilerince
o belirlenen 6nlemleri uygular.
. o C14 Kullanilan arag, gere¢ ve ekipmanin talimatlarina goére temizligini ve
Cc.1 Uretimde gida hijyenine iliskin o dezenfeksiyonunu/sterilizasyonunu saglar.
Kalite, verimlilik ve gida genel kurallar saglamak C15 Uretim sahasi ile ilgili temizlik ve dezenfeksiyon/sterilizasyonu talimatlarini
C giivenilirligi iglemlerini o uygular/uygulatir.
yuriitmek (devami var) C16 Kullamlan arag, gere¢ ve malzemeleri tanimlanan yerlerinde ve talimatinda
o belirtilen kosullarda bulundurur.
c17 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlara miidahale eder.
C.18 Uretim esnasinda hijyenik ortami bozacak durumlar ilgililere bildirir.
co1 Isletme 6zelligi ve {iretim parametrelerine gére kritik kontrol noktalarmin takibini
Co Kritik kontrol noktalarinin o yapar.
. kontroliinii yapmak C22 Belirledigi ve/veya bildirilen uygunsuzluklari, prosediir ve talimatlara uygun

olarak giderir
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Ag¢iklama
c31 Is emrinde talep edilen iiriin miktarin1 belirlenen siire, kapasite ve hedefe gore
. e uretir.
C3 Uretimin verimliligini saglamak - - -
C3.2 Normal iiretim standardinda olmayan, geri doniisiimii yapilabilecek {irlini
h diizeltme recetesine gore tekrar kullanilmak iizere isleme alir.
Kalite, verimlilik ve gida
C giivenilirligi iglemlerini C41 Yirittigi is sireclerindeki aksakliklarin diizeltilmesine iligkin oneriler gelistirir.
ylriitmek _
Is siireclerinin gelistirilmesine Aksakliklarin giderilmesine iligskin belirledigi Onerileri isletme prosediirlerine
C4 - C4.2 S s
katki saglamak gore ilgili birime bildirir.
C43 Yeni gelistirilen tiriin denemelerinde, ilgili birimler ile igbirligi i¢erisinde {iretim

yaparak Onerileri ilgili birime iletir.
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Zeytinyag1 Uretim Operatdrii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standardi

16UMS0556-4/05.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod Ag¢iklama
D11 Uretim hattindaki pompa, vana, fan, kaliplar ve benzeri sistem ve ekipmanin
o temizlik ve galisirlik kontrollerini yapar.
Uretim hattinin kontrol parametrelerinden hava basinci, su basinci, buhar basinci,
Makine ve ekipman iiretime D.1.2 sicaklik ve benzeri degerlerin uygun referans araliginda olup olmadigini kontrol
D.1 . eder.
hazir hale getirmek
D.1.3 Uretilecek iiriine uygun ekipmani temin ederek iiretime uygun sekilde yerlestirir.
D Uretim 6ncesi hazirlik Kontrol sonrasi sistem ve ekipmam degerlerine uygun olarak iiretime hazir hale
yapmak D.14 ..
getirir.
D.21 Tanklarm ve hatlarin temizligini prosediirlere uygun sekilde yapar.
Eki hatl
D.2 1Pman1n Ve avarln D.2.2 Temizlik ile ilgili formlar tutar.
Sanitasyonunu saglamak
D23 Yapilan temizligin etkinliginin Slgiilmesi i¢in fiziksel ve mikrobiyolojik kirlilik

kontroliiniin yapilmasini saglar.
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Zeytinyag1 Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

16UMS0556-4/05.10.2016/00
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Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Kod islemler
E.l.1 Zeytinlerin varyetesi ve toplama sekline uygun bir sekilde tasnif eder.
£1 Hammadde ve diger E12 Hammaddenin nitel uygunlugunu ve fiziksel kontrol gibi nicel kontroliinii yapar
' malzemeleri temin etmek o ve kayit altina alir.
E.1.3 Hammaddenin nitel uygunlugunu ve fiziksel kontrol sonucunu kayit altina alir.
E2.1 Makinaya alinan zeytinlerin sap ve yabanci maddelerden ayirir.
E.2 Aylrma? yikama ve kirma E22 Yikama suyunun kirliligini kontrol ederek, periyodik olarak degistirir.
islemini yapmak
E23 Kirma isleminin (kirma sonrasi zeytin pargaciklarinin biiytikligi, hamurun
o kivami gibi) verimli sekilde yapilip yapilmadigini takip eder.
E3.1 Malaksore gelen iiriiniin, malaksdr gdzlerine esit olarak dagilmasini saglar.
Zeytinyag1 liretmek
E cytinyagi uretme E3.2 Malaksordeki hamurun sicakligmi kontrol eder.
(devami var) N . .
E.3 Yogurma islemi yapmak
E.3.3 Malaksordeki hamurun yogrulma siiresini takip eder.
E.3.4 Malaksérdeki hamurun homojen ve etkin sekilde yogrulmasini takip eder.
Ea1 Hamurun yapisimi elle ve gozle kontrol ederek hamurdan yagin ayrilip
B ayrilmadigini tespit eder.
E4.2 Ayrim yeterli degil ise yogurma iglemine devam eder.
EA4 Hamurdan yag fazin1 ayirmak E4.3 Hamurun yapisina gore, dekantdr hizini ve dekantore verilecek suyu ayarlar.
E4.4 Hamuru dekantdrden gegirir.
E45 Pirina ve karasudaki yaglilik durumunu elle ve gozle kontrol ederek makine

ayarlari diizenler.
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Zeytinyag1 Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

16UMS0556-4/05.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Adi Kod Kod islemler
E5.1 Santrifiijiin kullanim talimatina gore kendi kendini temizleyip temizlemedigini
B (CIP) kontrol eder.
E5.2 Elde edilen yag fazini santrifiijden gegirir.
E5.3 Yikama suyunda kalan yag miktarini elle ve gozle kontrol eder.
E5 Santrifiij islemini yapmak - — - - -
E5.4 Yikama suyunda yag miktar1 istenilen diizeyin iizerinde ise yikama suyu ve
B santrifiij ayarlarini diizenler.
E.5.5 Zeytinyaginda tortu olup olmadigini kontrol eder.
E.5.6 Tortu olmasi durumunda santrifiij ayarlarim ve temizligini yapar.
E Zeytinyag tiretmek
E6.1 Zeytinyaginin serbest yag asitligini belirler/belirlenmesini saglar.
E.6.2 Zeytinyaginin tat ve kokusuna bakar
E6.3 Zeytinyagimin kalite 6zelliklerine gore ayri ayr1 uygun tanklarda depolanmasini
E6 Zeytinyaginin Kalitesine gore e saglar.
. depolanmasini yapmak E6.4 Depolama sirasinda, tank diplerinde olusan tortunun periyodik olarak
B temizlenmesini saglar.
E.6.5 Depolama siirecine bagl olarak {iriinii filtre eder.
E.6.6 Deponun nem ve sicakligini takip ederek, kontrol formuna isler.
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Zeytinyag1 Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

16UMS0556-4/05.10.2016/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod Kod islemler
F11 Ambalajlama iinitesine gelen iriiniin ambalajlamaya uygunlugunun duyusal
o kontroliinii yapar.
. Ambalajlama icin gerekli F.1.2 Uygun olmayan tirtinler i¢in ilgili prosediirleri uygular.
' kontrolleri yapmak ) o o
F.1.3 Ambalaj malzemelerinin {irlin ¢esidine uygunlugunu kontrol eder.
F14 Makine ayarlarinin (¢ene sicakligi, basim ayarlari, hiz kontroli ve benzeri) tiriin
o ¢esidine uygunlugunu kontrol eder.
. F.2.1 Kontrol edilmis iiriinlerin ve ambalaj malzemelerinin beslemesini takip eder.
E Ambalajlama ve
etiketleme yapmak F22 Talimatta belirtilen miktarda iiriiniin ambalaj iizerine ya da icine gelip
- gelmedigini kontrol eder.
F23 Ambalaj yapistirma, katlama ve klipsleme ve benzeri islemleri
F9 Ambalajlanma siirecini takip o yapar/yapilmasin saglar.
. etmek Fo4 Ambalajlanan {iriinlerin gramaj ve son iirlin kontroliinii yapar/yapilmasin
o saglar.
F25 Ambalaj lizerine mevzuat geregi gerekli baskilarin yapilip yapilmadigini ve
- dogrulugunu kontrol eder.
F.2.6 Ambalajlanmis iiriinlerin kolilenmesini saglayarak depoya sevk eder.
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Zeytinyag1 Uretim Operatdrii (Seviye 4) 16UMS0556-4/05.10.2016/00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod Ad1 Kod Kod islemler

Gi1 Makine ve ekipmanin i¢ ve dig ylizeylerini talimatlarina uygun olarak uygun

madde ve araglarla temizler/temizligini saglar.

Makine ve ekipmanin

rutin kontrollerini Makine ve ekipmanin gevseme, kacak, sizinti, normal digi 1sinma/soguma,
G.1 G.1.2 . . . .
yapmak/ yaptirmak titreme, ses, olagandist koku gibi sorun durumlarini takip eder.
G.13 Makine ve ekipmanin gorsel olarak yipranmasini ve temizligini kontrol eder.

G2.1 Makine ve ekipmanda meydana gelen arizalarin kaynagini, inceleyerek veya
o makinenin uyari sisteminden tespit eder.

Makine ve ekipmanin
G periyodik bakimlarmin
yapilmasinit saglamak

G.2.2 Makine ve ekipmandaki ariza tiirline gore gerektiginde, tiretimi de durdurarak
- ilgilileri bilgilendirir.

Makine ve ekipmanin G.23 B_eli.rl.edigi sorunlardan yetkisi dahilindekileri diizeltir, digerlerini yetkililere
arizalarinin giderilmesini bildirir.

G.2 -
saglamak

G.24 Yetkisi dahilinde olmayan sorunlar yetkililere bildirir.

G25 Uretim siirecindeki gereklere gore makinelerin parcalarmmi talimatlarina gore
o degistirir/degistirilmesini saglar.

G.2.6 Yetkisi dahilindeki makine bakimlarini, bakim ve giivenlik talimatlarina uygun
o sekilde yapar.
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Ulusal Meslek Standardi

16UMS0556-4/05.10.2016/00
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Gorevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Adr Kod | Adi Kod Aciklama
H.1.1 Is tanimu ile ilgili egitimlere katilir ve aldig1 belgeleri muhafaza eder.
Kisisel mesleki gelisim
H.1 calismalarina katilmak Meslek ve sektdrdeki yeni alet, arag, gerec, yeni ydntem, yeni sistem gibi
o H.1.2 teknolojik geligsmeleri siireli yayinlari, internet, dergi ve benzeri yollarla takip
H ?/lels’lekll g<?11§1lin _— eder.
aaliyetierine kattima H21 Uriin ve is yontemleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is siiregleri
42 Calisanlarin mesleki o dahilinde aktarir.
. egitimlerini desteklemek H22 Isletmede yeni kurulan sistemlerin kurulum ve test calismalarim, gorevleri

kapsamindaki islemler agisindan gézlemler ve birlikte calistigi kisilere aktarir.
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3.2. Kullanilan Arag, Gere¢ ve Ekipman

Anahtar gesitleri (alyan, tornavida, boru anahtarlar1 ve benzeri)
Basingli su ve hava tabancasi

Bilgisayar

Hassas terazi

Iletisim araclar (telefon, telsiz)

Kaplar

Kasa

Kisisel koruyucu donanimlar (baret, eldiven, gozliik, bone, is elbisesi, is
ayakkabisi, maske, kulaklik ve benzeri)

9. Nem o6lgme cihazi

10. Temel el aletleri (¢ekic, pense ve benzeri)

11. Temizlik ekipmani (firga, siipiirge, temizlik bezi, spatula)

12. Termometre

13. Transpalet

14.Yangin sondiirme ekipmani

N Gk wdPE

3.3.Bilgi ve Beceriler

Acil durum bilgisi
Arag, gere¢ ve ekipman bilgisi
Bilgisayar okuryazarligi
Cevre mevzuat1 ve ¢evre koruma bilgisi
Farkli koku ve tatlar1 ayirt etme becerisi
Gida giivenilirligi bilgisi
Gida mevzuat1 bilgisi
Gozlem yapma becerisi
Hijyen bilgisi

. Is organizasyonu bilgi ve becerisi

. Is saglig1 ve giivenligi bilgisi

. Isyeri ¢alisma talimatlar1 bilgisi

. Kalite yonetim sistemi bilgisi

©CoN R wDdE
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. Kayit tutma ve raporlama becerisi

. Kisisel koruyucu donanim bakim bilgisi

. Kisisel koruyucu donanim kullanim bilgi ve becerisi
. Malzeme koruma ve temizlik bilgisi

. Meslege iliskin yasal diizenlemeler bilgisi

. Meslek hastaliklar1 bilgisi

. Mesleki terimler bilgisi

. Temel ilkyardim bilgi ve becerisi

N NN R B R P
NP O © o=~ o Ul

. Yangin 6nleme ve yanginla miicadele bilgisi
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3.4. Tutum ve Davramslar

Acil ve stresli durumlarla bas etmek
Amirlerine ve ¢aligsma arkadaglarina dogru ve zamaninda bilgi aktarmak
Arag, gereg ve ekipman kullanimina 6zen gostermek
Astlarina ve birlikte ¢alistigi kisilere 6rnek olacak sekilde davranmak
Astlarii yetistirmede destekleyici olmak
Bilgi, tecriibe ve yetkisi dahilinde karar vermek
Calisma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gézetmek
Calisma zamanini ig emrine uygun sekilde etkili ve verimli kullanmak
Calismalarinda planli ve organize olmak

. Cevre korumaya kars1 duyarl olmak

. Cevre, kalite ve ISG mevzuatinda yer alan diizenlemeleri benimsemek

© oo N R wdPE
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. Ekip icerisinde uyumlu ¢aligmak

. Gida giivenilirligi kurallarina uygun ¢aligmaya azami dikkat etmek

. Gorev tanimini, gorevi ile ilgili talimatlar1 ve sorumluluklarini bilmek ve
zamaninda yerine getirmek

15. Hijyen kurallarina uygun davranmaya azami dikkat etmek

16. Hizmet ici egitimlere katilma ve mesleki bilgilerini gelistirme konusunda istekli

olmak
17. Isyerine ait arag, gere¢ ve malzemelerin kullanimia 6zen gostermek
18. Kaynak kullaniminda verimli olmak

[
B~ W

19. Kisisel bakim ve hijyenine dikkat etmek
20. Mesleki teknolojik gelismelerin takibine 6zen gostermek
21. Risklere kars1 6ngoriilii ve duyarli olmak
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4. OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Zeytinyag1 Uretim Operatorii (Seviye 4) meslek standardini esas alan ulusal yeterliliklere
gore belgelendirme amaciyla yapilacak Olgme ve degerlendirme, gerekli sartlarin
saglandigi o6lgme ve degerlendirme merkezlerinde yazili ve/veya sozli teorik ve
uygulamali olarak gergeklestirilecektir

Olgme ve degerlendirme yontemi ile uygulama esaslari bu meslek standardina gére
hazirlanacak ulusal yeterliliklerde detaylandirilir. Olgme ve degerlendirme ile
belgelendirmeye iliskin islemler 15/10/2015 tarihli ve 29503 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Mesleki Yeterlilik Kurumu, Sinav, Olgme, Degerlendirme ve Belgelendirme
Yonetmeligi ¢ercevesinde yiriitiiliir.
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Ek: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardi Ekibi:

Ummiihan TIBET, Uzman, Ulusal Zeytin ve Zeytinyag Konseyi(UZZK),izmir

Yasemen BiLGILI, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), Izmir

Kadir BILGILI, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), izmir

Dudu Goniil TOLUN, Uzman, Ege Orman Vakfi (EOV), Izmir

Dr.Mete CUBUKCU, Danisman, Moderator, SolarMENA Enerji ve Cevre Tekn. Ltd.Sti.,
[zmir

Aygiin PAKYUREK, Uzman, Moderatér, Ege Orman Vakfi (EOV), izmir

2. Teknik Cahsma Grubu Uyeleri

Dr. Mustafa TAN, icra Direktérii, Ulusal Zeytin ve Zeytinyag1 Konseyi, Izmir

Nejat OZDURAN, Danisman, Garanti Zeytin Zeytinyag: Insaat San. Ve Tic. Ltd. Sti, Izmir
Yrd.Dog.Dr.Fahri YEMISCIOGLU, Ogretim Uyesi, Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida
Miihendisligi Boliimii, [zmir

Prof.Dr. Ufuk YUCEL, Ogretim Uyesi, Ege Universitesi Ege Meslek Yiiksek Okulu Gida
Teknolojisi Programi, Izmir

Dr. Sahnur IRMAK, Uzman, Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Gida Teknolojileri Bolimii, [zmir
Seving KURT, Uzman, Izmir

Dr.Oya KOSEOGLU, Uzman, Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Zeytinyagi Labrotuvar Boliimii,
[zmir

3. Goriis Istenen Kisi, Kurum ve Kuruluslar:

Adana Sanayi Odas1

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Adiyaman Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi (Aydin), Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Adnan Menderes Universitesi (MYO)

Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Akdeniz Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Akhisar Sanayi ve Ticaret Odas1

Akhisar Ticaret Borsasi

Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Ana Gida A.S.

Ankara Sanayi Odas1 (ASO)

Ankara Ticaret Odas1 (ATO)

Ankara Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi

Antakya Ticaret Borsast

Antalya Ticaret ve Sanayi Odas1

Antgida A.S (Fora Zeytin)

Ardahan Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Arnisu Gida San. A.S

Assan Gida San. Tic. A.S

Atatiirk Universite (MYO) Erzurum

Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
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Avrasya Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Ayvalik Ticaret Odasi

Balikesir Sanayi Odas1

Balikesir Universitesi Edremit Zeytincilik Enst.

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Bitkisel Yag Sanayicileri Dernegi

Burhaniye Ticaret Odas1

Bursa Ticaret ve Sanayi Odast

Biilent Ecevit Universitesi (Zonguldak), Caycuma (MYO) Gida Teknolojisi
Carl Kiihne Fermantasyon ve Gida San. Tic. A.S

Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Cumhuriyet Universitesi (Sivas), Giiriin Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Cumbhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi (MYO) Biga

Canakkale Ticaret Odas1

Cankir1 Karatekin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Cukurova Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Devlet Personel Bagkanligi

Devrimci Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu (DISK)

Dicle Universitesi , Diyarbakir Tarim Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Dohler Gida San. A.S

Dumlupmar Universitesi (MY Q) Altintas

Diizce Universitesi, Akgakoca Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Edirne Ticaret ve Sanayi Odasi

Edremit Ticaret Borsasi

Edremit Ticaret Odasi

Ege Bolgesi Sanayi Odas1 (EBSO)

Ege Ihracatg1 Birlikleri

Ege Universitesi (MYO) Odemis

Ege Universitesi, Gida Miihendisligi Boliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Fersan Fermantasyon Uriinleri San. ve Tic. A.S.

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gaziosmanpasa Universitesi (Tokat), Zile Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gida Giivenligi Dernegi

Gida Miihendisleri Odast

Gida-Is / DISK

Goknur Gida Mad. Enerji San.Tic. A.S

Giimiishane Universihamuesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hak-Is Konfederasyonu

Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Igdir Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Inénii Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
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Istanbul Sanayi Odas1

Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Istanbul Ticaret Odas1

[zmir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Kahramanmaras Siitcii imam Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Kervan Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Kizikli Gida A.S

Kocatepe Universitesi MYO Afyon

Konfrut Gida San. Tic. A.S

Konya Sanayi Odasi1

Kiiciik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekleme Idaresi Baskanligi
(KOSGEB)

Limkon Gida A.S.

Mabhir Gida Sanayi ve Ticaret A.S.

Marmara Birlik Tarim Uriinleri Lisansli Depoculuk A.S

MEB Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirliigii

MEB Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigi

MEB Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirliigii

Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Misbis Gida Sanayi ve Tic. A.S

Mustafa Kemal Pasa Universitesi (Hatay), Altmozii (MYO) Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Mus Alparslan Universitesi (MYQ) Gida Teknolojisi

Miistakil Sanayi ve Isadamlar1 Dernegi (Miisiad)

Namik Kemal Universitesi Gida Fakiiltesi Tekirdag

Necmettin Erbakan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Nevsehir Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

ODTU Gida Fakiiltesi Ankara

Okan Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ondokuz Mayis Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Ozgida Is¢i Sendikasi

Ozgiin Zeytin Zeytinyag1 Ambalaj,Zirai Gida,Nakliye San.Tic.ve Paz.A.S.
Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Pamukkale Universitesi (MY Q) Acipayam

Penguen Gida Sanayi A.S.

Sakarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Salca ve Konserve Ureticileri Dernegi (SALKONDER)

Samsun Ticaret ve Sanayi Odasi

Samsun Universitesi (MYQ) Terme

Selguk Universitesi (Konya), Cumra (MYQ) Gida Teknolojisi

Selguk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Selguk Universitesi (MYO) Konya

Siileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig1 (Is Saglig1 ve Giivenligi Genel Miidiirliigii)
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T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1

Targid Tarim ve Gida San. A.S.

Taris Zeytin ve Zeytinyag1 Tarim Satis Kooperatifleri
Tat Konserve Gida San. Tic. A.S.

Tekgida Is¢i Sendikast

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Tukas Konserve ve Gida San. A.S.

Tunay Gida San ve Tic. A.S.

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Tunceli Universitesi (MYO) Gida Teknolojisi

Tunceli Universitesi (MYQ) Tunceli

Turasan Bagcilik ve Sarapcilik Tur. Tic. A.S
TUBITAK Marmara Arastirma Merkezi

Tiiketici Haklar1 Dernegi (THD)

Tiiketici Yarara Arastirma Dernegi (TUYADER)
Tiirk Sanayicileri ve isadamlar1 Dernegi (TUSIAD)
Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu (TESK)
Tiirkiye Gida Dernekleri Federasyonu

Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikas1

Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu
Tiirkiye Ihracatgilar Meclisi (TIM)

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)

Tiirkiye Is Kurumu (Is ve Meslek Danismanlig1 Dairesi Baskanlig)
Tiirkiye Isci Sendikalar1 Konfederasyonu (TURKIS)
Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu (TISK
Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)

Tiirkiye Yesilay Cemiyeti (YESILAY)

TUSIAD

Uludag Universitesi (Bursa), Karacabey (MYO) Gida Teknolojisi
Uludag Universitesi Gida Fakiiltesi Bursa

Uludag Universitesi (MYQO) Karacabey

Vefa Gida Pazarlama A.S

Yasar Universitesi (Izmir) (MYO) Gida Teknolojisi
Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii
Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
Yonca Gida Sanayi A.S

Yudum Gida Sanayi ve Ticaret A.$

Yiiksekdgretim Kurulu Baskanligi (YOK)

Yiiziincii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Bliimii
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4. MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr. Ismail MERT,

Sevda KARA,

Meri¢ UNVER,

Dr. Balkir OZUNLU,
Ozcan TUTUMLU,

Dog. Dr. Ibrahim CAKIR
Musa ARIK,

Eda GUNER,

[lker Salih OZDIN,

Dr. Ahmet Enis ZONGUR,
Fatma GUNDUZ,

Tugba TOPUZ,

Yaprak AKCAY ZILELI,
Ayse Giilgin ERTEKIN,
Fatma GOKMEN,

5. MYK Yonetim Kurulu

Adem CEYLAN,
Prof. Dr. Mahmut OZER

Bagkan (Tiirkiye Odalar Borsalar Birligi)

Baskan vekili (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1)
Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig)

Uye (Milli Egitim Bakanlig)

Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1)

Uye (Yiiksekogretim Kurulu Baskanligr)

Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlar1 Konfederasyonu)
Uye (Hak Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

Uye (Tiirkiye Is¢i Sendikalar1 Konfederasyonu)

Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu)
Uye (Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi)

Sektdr Sorumlusu (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Daire Baskan1 (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Uzman Yardimeisi (Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Sektor Komitesi Temsilcisi (Engelli ve Yagh Hizmetleri
Genel Mudiirligii)

Bagkan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi Temsilcisi)

Bagkan Vekili (Yiiksekogretim Kurulu Bagkanligi
Temsilcisi)

Dog. Dr. Mustafa Hilmi COLAKOGLU, Uye (Milli Egitim Bakanlig1 Temsilcisi)

Bendevi PALANDOKEN,
Dr. Osman YILDIZ,
Celal KOLOGLU,

Uye (Meslek Kuruluslar1 Temsilcisi)
Uye (Isci Sendikalar1 Konfederasyonlar: Temsilcisi)

Uye (Isveren Sendikalar1 Konfederasyonu Temsilcisi)
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